MENU DE GRUPO

Pan de Pizza crujiente con Jamon de Parma y Parmesano
Parma Ham & Parmesan, Dip on the side

Tosta con Stracciatella di Burrata, Setas mixtas y Crema de Trufa
Toasted Bread with Stracciatella di Burrata, Mixed Mushroom and Truffle Cream

Ensalada Mixtas, Tomate Cherry Confitado, Bolitas de Mozzarella,
Nueces y Crema de Mango

Mixed Salad, Confit Cherry Tomatoes, Smoked Mozzarella, Wallnuts

& Mango Cream

PRINCIPAL"

Pasta Fresca | Pizza Romana | Classici Italiani

Tonnarelli Carbonara, Crema de Huevo, Pancetta Tagliatelle Salsa cremosa Setas Mixtas y Trufa (V)
“Guanciale” crujiente, Queso Pecorino Romano Tagliatelle Truffle Cream and Mixed Mushrooms
Egg Cream, Crispy “Guanciale” Bacon, Pecorino Romano

Paccheri Pesto Genovese, Cola de Gambones
Tagliatelle Ragii de Cordero Larga Coccion Paccheri Pesto Sauce, Prawn Tails
Tagliatelle Lamb Raga Long-cooked

Pizza Margherita Suprema: Salsa de Tomate, Pizza 4 Stagioni: Salsa de Tomate, Mozzarella,
Mozzarella de Bufala, Tomate Cherry (V) Jamoén Cocido, Chorizo Picante, Setas, Olivas
Pizza Tomato Sauce, Buffalo Mozzarella, Pizza 4 Stagioni with Tomato Sauce, Mozzarella, Cooked
Cherry Tomato Ham, Artichokes, Mixed Mushrooms, Olives

Entrecot de Ternera con Salsa cremosa de Setas Salmone Grigliato, servido con Verduras de
Mixtas. Servida con Patatas al Horno (SG) Temporada y Salsa Bearnesa (SG)

Beef Entrecote, Cream of Mixed Mushrooms. Grilled Salmon, served with Seasonal Vegetables and
Served with Baked Potatoes Bearnaise Sauce

POSTRES /Dessent

EURO 33 EURO 8 Barra Libre*

Iva incluido Iva incluido

*Incluye 3 cicchetti para compartir, un principal, 2 bebidas por persona, café o infusion. Agua ilimitada. * Behida:
refrescos, cerveza de barril cafia, copa de vino tinto o blanco “Amabile” o, en su defecto, una botella de vino tinto o blanco
“Amabile” cada 4 comensales. *Menu obligatorio a partir de 10 personas. El precio del menti es por persona y se aplicara
a todos los comensales de la mesa.  *Extra barra libre € 8,00 por persona, obligatorio para todos los comensales. El

servicio de barra libre se extiende durante la permanencia hasta la retirada del plato principal.  *Los productos aqui g;/ L &

mencionados, aparte de sus alérgenos propios, pueden contener trazas de otros alérgenos debido a una posible
contaminacion cruzada durante su elaboracion o cocinado. *Pan no incluido (1,50€ de suplemento por porcion)

*Includes 3 cicchetti to share, a main course, 2 drinks per person, coffee or infusion. Unlimited water.  *Drinks: soft drinks, draft beer, @?f@
glass of “Amabile” red or white wine on, failing that, a bottle of “Amabile” red or white wine for every 4 diners.  *Mandatory menu for 10

people or more. The price of the menu is per person and will apply to all diners at the table. *Extra open bar € 8.00 per person,
mandatory for all diners. The open bar service extends throughout the stay until the main course is taken away.  *The products mentioned
here, apart from their own allergens, may contain traces of other allergens due to possible cross-contamination during their preparation or
cooking.  *Bread not included (€ 1.50 supplement per portion)

CUCINA & BAR



