
MENU BARRIO 
NOCHEVIEJA 2024

APERITIVO  
DE BIENVENIDA 

  
ARROZ CRUJIENTE, MOUSSE DE CALABACÍN Y SALMÓN AHUMADO 

CRISPY RICE, ZUCCHINI MOUSSE AND SMOKED SALMON 

  

ENTRANTES  
A COMPARTIR 

  
VIEIRAS GRATINADAS CON SALSA CREMOSA DE MARISCO Y AZAFRÁN  

GRATINATED SCALLOPS WITH CREAMY SEAFOOD AND SAFFRON SAUCE 

+ 
  

LONCHAS DE TERNERA ASADA A BAJA TEMPERATURA CON HOJAS 
MIXTAS Y SALSA DE ATÚN 

SLICES OF BEEF ROASTED AT LOW TEMPERATURE WITH MIXED LEAVES AND TUNA 
SAUCE 

  

PRINCIPAL  
A ELEGIR 

  
ENTRECOTE DE ANGUS CON SALSA CREMOSA DE SETAS FRESCAS  

Y MILHOJAS DE PATATAS  
ANGUS ENTRECOTE WITH CREAMY FRESH MUSHROOM SAUCE AND POTATOES 

MILLEFEULET 

0 
  

LOMO DE BACALAO A BAJA TEMPERATURA CON SALSA DE PEREJIL  
Y VERDURAS ALVAPOR  

COD LOIN AT LOW TEMPERATURE WITH PARSLEY SAUCE AND STEAMED VEGETABLES  

0 
   

RAVIOLI CASERO DE QUESO BURRATA AHUMADO Y ESCAROLA CON 
SALSA DE 

TOMATITOS DULCES CON PAN PANKO CRUJIENTE PICANTE 
HOMEMADE RAVIOLI WITH SMOKED BURRATA CHEESE AND ESCIVAL  

WITH SWEET TOMATOE SAUCE  AND SPICY CRISPY PANKO BREAD 

POSTRES  
  

TIRAMISU CASERO DE PANETTONE ITALIANO  
CON GANACHE DE PISTACHO DE BRONTE 

HOMEMADE ITALIAN PANETTONE TIRAMISU WITH BRONT PISTACHIO GANACHE  

75€  
POR PERSONA

*El menú incluye: Vino blanco “Amabile” Verdejo - Vino tinto “Amabile” tempranillo  - Copa de cava al final de la cena  - Uva de la suerte, Café y cotillón 
*The menu includes: “Amabile” Verdejo white wine - “Amabile” Tempranillo red wine - Glass of cava at the end of dinner - Lucky grape, Coffee and party favors


